
34 cm

14,5 cm3,2 cm

RavioChef è una gamma 
di stampi per ravioli 
realizzata in fusione 
d’alluminio per alimenti. 
La robustezza e la solidità 
che li contraddistingue 
li rende particolarmente 
adatti ad un uso 
continuativo e prolungato 
tipici dell’impiego 
professionale.
La larghezza degli stampi 
inoltre ottimizza al meglio 
la sfoglia da 220 mm della 
linea imperia® Restaurant.

RavioChef is a range 
of ravioli moulds made 
of food-grade cast 
aluminium. 
The sturdiness 
and solidity that 
distinguishes them also 
makes them particularly 
suitable for continuous 
and long use typical of 
professional using.
The width of the moulds 
also optimizes the 
220 mm sheet of the 
imperia® Restaurant line.

Formati di ravioli 

realizzabili

Ravioli shapes
archievable

imperia® RavioChef
Restaurant

39,5 cm

17,5 cm3,2 cm

34 cm

14,5 cm3,2 cm

24 Tortelli Classici48 Ravioli da brodo 24 Ravioli Quadri Giganti

Sezione dello stampo 
interamente in alluminio 
pressofuso.

Mould section entirely in 
die-cast aluminium.

Restaurant

12

24 Ravioli Classici

Cod. 7324

EAN

8005782073244

EAN Master

68005782073246

Master Carton

6 pcs 3,3 kg
38,5x21,5x16 cm

36 Ravioli Classici

Cod. 7308

EAN

8005782073084

EAN Master

68005782073086

Master Carton

6 pcs 3,7 kg
43,5x21,5x19 cm

12 Ravioli Giganti

Cod. 7310

EAN

8005782073107

EAN Master

68005782073109

Master Carton

6 pcs 3,7 kg
38,5x21,5x16 cm

Art.
imperia®

RavioChef

Restaurant

34 cm

14,5 cm3,2 cm

39,5 cm

17,5 cm3,2 cm

imperia

39,5 cm

17,5 cm3,2 cm

Incluso nella confezione 

mattarello in legno
di faggio.

Beech wooden rolling 
pin included.



imperia® dal 1932 RavioChef La Classica

34 cm

14,5 cm3,2 cm

RavioChef è una gamma 
di stampi per ravioli 
realizzata in fusione 
d’alluminio per alimenti. 
La robustezza e la solidità 
che li contraddistingue 
li rende particolarmente 
adatti ad un uso 
continuativo e prolungato 
tipici dell’impiego 
professionale.
La larghezza degli stampi 
inoltre ottimizza al meglio 
la sfoglia da 220 mm della 
linea imperia® Restaurant.

RavioChef is a range 
of ravioli moulds made 
of food-grade cast 
aluminium. 
The sturdiness 
and solidity that 
distinguishes them also 
makes them particularly 
suitable for continuous 
and long use typical of 
professional using.
The width of the moulds 
also optimizes the 
220 mm sheet of the 
imperia® Restaurant line.

Formati di ravioli 

realizzabili

Ravioli shapes
archievable

imperia® RavioChef
Restaurant

39,5 cm

17,5 cm3,2 cm

34 cm

14,5 cm3,2 cm

24 Tortelli Classici

Cod. 7320

EAN

8005782073206

EAN Master

68005782073208

Master Carton

6 pcs 3,3 kg
38,5x21,5x16 cm

48 Ravioli da brodo

Cod. 7302

EAN

8005782073022

EAN Master

68005782073024

Master Carton

6 pcs 3,3 kg
38,5x21,5x16 cm

24 Ravioli Quadri Giganti

Cod. 7304

EAN

8005782073046

EAN Master

68005782073048

Master Carton

6 pcs 3,7 kg
38,5x21,5x16 cm

VIDEO

24 Ravioli Classici 36 Ravioli Classici 12 Ravioli Giganti

Art.
imperia®

RavioChef

Restaurant

34 cm

14,5 cm3,2 cm

39,5 cm

17,5 cm3,2 cm

imperia

39,5 cm

17,5 cm3,2 cm

Incluso nella confezione 

mattarello in legno
di faggio.

Beech wooden rolling 
pin included.




