LLa Monferrina

macchine per pasta machines

P30

P30 & una macchina automatica, di grande affidabilita, adatta
glla lavorazione di ogni tipo di farina e semola.
E particolarmente indicata per tutti i tipi di pasta corta e lunga.

P30 & una macchina semi industriale abbinabile a: taglierine
automatiche, niditrici, raviolatrici, cappellettatrici.

Il suo funzionamento & semplice ed efficiente; ha la struttura
esterna in alluminio anodizzato e le parti a contatto con la pasta
in acciaio inox. E dotata di pannello comandi ed & conforme alle
normative antinfortunistiche vigenti.

Caratteristiche:

- Vasca impastatrice

- Albero e coclea smontabili per una facile pulizia € manutenzione
- Tagliapasta automatico con variatore di velocita

- Ventilatore

- Raffreddamento ad acqua per testata estrusione e trafila
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Accessori

Kl Trafile

Sono disponibili trafile in bronzo per
ottenere una pasta piu ruvida e trafile
in PTFE per una pasta piu lucida e
trasparente.

A Arrotolatore sfoglia
Per la formazione automatica di rotoli
di sfoglia.

L'innesto degli accessori € semplice
e pratico.

Per la gamma completa degli accessori
vedere il catalogo Stampi & Trafile.

La pressa pud lavorare in linea
con la macchina niditrice per la
produzione di nidi di tagliatelle.
Per i riferimenti tecnici vedere

il catalogo Linee.

Dati Tecnici P30

Peso 395 Kg
Dimensioni mm (AxBxC) 630x1630x2010
Potenza motore

2 motori trifase

Motore 1 1800 W
Motore 2 4000 W
Capacita vasca impastatrice 30 Kg
Produzione pasta 90/100 Kg/h
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P30 is an automatic and very reliable machine, fit to carry out pasta production by using any kind of flour and durum wheat
(semolina). It is suitable for all kinds of short and long pasta production.
P30 P30 is a semi-industrial machine which can be combined with : automatic cutting machines, nest making machines, ravio-
li machines, cappelletti machines. Its operation is simple and efficient; its external structure is made of anodized aluminium and
the parts that are in contact with pasta are made of stainless steel. It is equipped with a control panel and it respects all acci-
dent prevention regulations in force.
Characteristics: - Kneading vat

- Shaft and screw which can be disassembled for an easy cleaning and maintenance.

- Automatic pasta cutter with speed variator

- Fan

. - Water cooling for extruding head and die

Accessories
1 - Dies
Both bronze and PTFE dies are available: bronze dies extrude a rough pasta while PTFE dies extrude a smooth and more tran-
sparent pasta.
2 - Pasta sheet roller
For automatic production of pasta sheet rollers.
For the complete range of accessories, see Moulds & Dies catalogue.
The press can work in line with the nest machine for producing tagliatelle nests.
For the technical references, see “the Lines” catalogue.

Technical Data

Weight 395 Kg
Dimensions mm (AxBxC) 630x1630x2010
Motor power 2 three-phase phase motors (Motor 1 / Motor 2) 1800 / 4000 W
Kneading vat capacity 30 Kg
Pasta production 90/100 Kg/h

P30 est une machine automatique de grande fiabilité, indiquée pour le travail avec tout type de farine et de semoule. Elle est
particulierement convenable pour produire tout types de pates courtes et longues.
P30 est une machine semi industrielle accouplable a : découpeuses automatiques, machines a nids, machines a ravioli et
machines a cappelletti.
Son fonctionnement est simple et efficace. Sa structure externe est faite en aluminium anodisé et les parties qui sont en con-
tact direct avec la pate sont faites en acier inox; elle est équipée avec un tableau de contrdle et elle est conforme aux normes
en vigueur pour la prévention des accidents du travail.
Caractéristiques: - Bac de Pétrissage

- Arbre et vis sans fin amovibles pour les opérations de nettoyage et entretien

- Coupe-pate automatique avec variateur de vitesse

- Ventilateur

) - Refroidissement par eau pour la presse et la filiere.

Accessoires
1 - Filieres
Les filieres sont disponibles en bronze pour obtenir des pates plus rugueuses et en PTFE pour produire des pates plus polies et transparentes.
2 - Enrouleur pour abaisse
Pour enrouler automatiquement les rouleaux de I'abaisse.
Pour la gamme compléte des accessoires, voir le catalogue Moules & Filieres.
La presse peut travailler en ligne avec la machine a nids pour produire les nids de tagliatelles.
Pour les références techniques, voir le catalogue Lignes.

Données Techniques

Poids 395 Kg
Dimensions mm (AxBxC) 630x1630x2010
Puissance du moteur 2 moteurs triphasés (Moteur 1 / Moteur 2) 1800 / 4000 W
Capacité du bac de pétrissage 30 Kg
Production de pates 90/100 Kg/h

P30 ist eine automatische, sehr zuverldssige Nudelmaschine fir die Verarbeitung jeder Art von Mehl und GrieB. Sie eignet sich
besonders fur die Produktion von kurzen und langen Pastaformaten.
P30 ist eine halbindustrielle Maschine, die mit Schneidautomaten, Maschinen fiir Bandnudelnester, Maschinen fiir Ravioli und
Cappelletti kombiniert werden kann.
Ihre Betriebsweise ist einfach und effizient. Die &uBere Struktur besteht aus eloxiertem Aluminium, alle Teile, die mit dem Teig in
Berlhrung kommen, bestehen aus Edelstahl. Sie ist mit einem Schaltfeld ausgestattet und entspricht den geltenden
Unfallschutzbestimmungen.
Eigenschaften: - Knetbecken

- Welle und Schnecke sind fir die einfache Reinigung und Wartung ausbaubar

- Automatische Schneidvorrichtung mit Geschwindigkeitsregulierung

- Lufter

- Wasserkihlung fur Pressekopf und Matrize

Zubehor

1 - Matrizen
Erhéltlich sind Matrizen aus Bronze flr einen raueren Nudelteig und Matrizen aus PTFE fUr einen glanzenderen, transparenten
Teig.
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2 - Teigaufwickler

Far die automatische Herstellung von Teigrollen.

Fir das komplette Zubehdrsortiment wird auf den Katalog Formen & Matrizen verwiesen.

Die Presse kann in einer Linie mit der Maschine fiir Bandnudelnester fiir die Produktion von Tagliatelle-Nestern eingesetzt werden.
Far die technischen Angaben wird auf den Katalog Linien verwiesen.

Technische Angaben

Gewicht 395 Kg
Abmessungen mm (AxBxC) 630x1630x2010
Motorleistung 2 Dreiphasenmotoren (Motor 1 / Motor 2) 1800 / 4000 W
Fassungsvermdégen des Knetbeckens 30 Kg
Teigwarenproduktion 90/100 Kg/h

P30 es una maquina automatica, de grande fiabilidad, ideal para amasar todo tipo de harina y sémola. Esta especialmente indicada
para todos los tipos de pasta corta y larga.
P30 es unaI lméquina semi-industrial combinable con: maquinas automaticas de corte, maquinas para nidos de pasta, para raviolis y
para cappelletti.
Su funcionamiento es sencillo y eficiente. La estructura exterior es de aluminio anodizado y las partes en contacto con la masa son
de acero inoxidable. Llevan un cuadro de mandos y cumplen conformidad con las normas vigentes sobre prevencion de riesgos labo-
rales.
Caracteristicas - Cubeta amasadora

- Eje y caracol desmontables, para su facil limpieza y mantenimiento

- Corta pasta automatico con variador de velocidad

- Ventilador

- Enfriamiento por agua para cabezal de extrusion y trefiladora

Accesorios

1 - Trefiladoras

Estan disponibles trefiladoras de bronce para obtener una pasta mas basta y trefiladoras de PTFE para una pasta mas brillante
y transparente.

2 - Enrollador para la masa en hoja

Para preparar automaticamente rollos de masa en hoja.

Para ver la gama completa de los accesorios, consultese el catalogo Moldes & Trefiladoras.

La prensa puede trabajar en linea con la maquina de nidos, para realizar nidos de tallarines anchos.

Para toda referencia técnica, véase el catalogo Lineas.

Datos Técnicos

Peso 395 Kg
Tamaio mm (AxBxC) 630x1630x2010
Potencia del motor 2 motores trifasicos (Motor 1 / Motor 2) 1800 / 4000 W
Capacidad cubeta amasadora 30 Kg
Produccion de pasta 90/100 Kg/h

P30 ABnAeTCcA aBTOMaTNYECKON N HALEXKHON MaLLUHON , KOTOPaA MOXET UCMOb30BaTbCA C JIIOOMM TUMOM MyKWN 1 MPON3BOANT
BCE BWAbl KOPOTKUX U ANMHHBIX MaKapOHHbIX U3AENUNA.
P30 mMoXxeT Takxe MCNonb30BaTbCA [ANA HEMPEepbIBHOTO NMPOM3BOACTBA PacKaTOHHOro TecTa AnA nogaqv Ha (hopMOBOYHLIE
MallVHbl AN1A NPOM3BOACTBA Naniuu, rHé3/l, paBMonv 1 KannenneTTu.
OHa nérkana B akcnyatauun. OHa MOMHOCTBLIO cAenaHa u3 Hepxasetolweln ctany. OHa ocHalleHa naHenen ynpaefieHuA B
COOTBETCTBMU C AENCTBYIOLMMIU HOPMaMu No 6e3anacHoCTy.
CocToUT uU3: - TecTomec

- BaN 1 WWHEK NErko pasbuparoTca ANA O4YUCTKU

- 3NIEKTPOHHbIN BpaLLAKLWUACA HOX AJ1A KOPOTKOPE3aHHbIX MaKapOHHbIX U3AEMUIA C PErynMpoBKOn

CKOPOCTM BpaLLeHUs HoXKa
- BEHTUNATOP
- BOAAHOE OXNaXKAeHune AnA rofioBKM 3KCTPYAUPOBAHMA 1 MaTpuLlbl

Hacangkn

1 - Matpuubl

MoxxHo npuobpectn nmbo 6poH30BblE MaTpuubl (MONy4alTCA MakapoHbl C 6onee LwwepLlwaBo MOBEPXHOCTbIO) fMbHo
TedhIoHOBbIE MaTpULbl (MONy4atoTCA MakapoHbl ¢ 6oree rMaaKo NOBEPXHOCTLIO).

2 - YcTpoOMCTBO ANIA aBTOMaTUYe€CKOro HamaTbiBaHUA JIEHTbI TecTa

[nAa aBTOMaTNYeCKOro NPUroTOBIIEHUA PYJIOHOB JIEHTLI TECTa.

[InA nonHoro accopTuMeHTa HacagoK CMOTPeTh Ha katanor «LLUTamnbl 1 MaTtpuubl»

MalumHa P30 MOXeT cocTaBUTb SIMHWIO ANA NPOM3BOACTBA FHE3 Nanium co cneumanbHOW MallvHOWN.

[nAa cneundmkaumm CMOTPETb Ha KaTanor «JInHum» .

TexHn4yeckne gaHHble

Bec 395 Kg
abaput mm (AxBxC) 630x1630x2010
YcTtaHoBreHHasaA MolHoCcTb 2 TpéxdasHblie MoTopa (MoTop 1 - MoTop 2) 1800 / 4000 W
EmkocTb TecTomeca 30 Kg
MpousBogUTENbHOCTb MaKapOHHbIX U3aenumn 90/100 Kg/h
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